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ESPECIALIDAD EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LA CERVEZA

ACTIVIDADES PRESENCIALES ESPECIALIZACION EN CIENCIAY TECNOLOGIA DE LA CERVEZA

SEMANA 1 LUNES MARTES [MIERCOLES JUEVES VIERNES SEMANA 2| LUNES MARTES [MIERCOLEY JUEVES VIERNES
Hores 09-ene 10-ene 11-ene 12-ene 13-ene Hores 16-ene 17-ene 18-ene 19-ene 20-ene
10-11H 10-11H TecCer
1;: gg MaTecMa ]:l?;fr: i;: gg ]:l?;fr: MicCer MaTecMa |Teoria on line
13-14H 13-14H
15-16H 15-16H TecCer
16-17H SecCer SecCer SecCer 16-17H SecCer SecCer |Teoria on line
17-18H 17-18H
18-19H 18-19H
SEMANA 3| LUNES MARTES [MIERCOLES JUEVES VIERNES SEMANA 4 LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
Hores 23-ene 24-ene 25-ene 26-ene 27-ene Hores 30-ene 31-ene 01-feb 02-feb 03-feb
10-11H 9-10H
1;: ﬁg TecCer MicCer MaTecMa TecCer TecCer 1(1):1;: TacCer TecCer TecCer
Practica 1 Practica 2 Practica 3 . MicCer MaTecMa [Practica4 G1| Practica 4 G3
13-14H 12-13H Teoria
13-14H
15-16H
16-17H SecCer ASenCer 15-16H TacCer TacCer
17-18H 16-17H SecCer ASenCer e G| Brrem e
18-19H 17-18H
18-19H
SEMANA 5 LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
Hores 06-feb 07-feb 08-feb 09-feb 10-feb
10-11H TecCer
11-12H TecCer TecCer Teoria on SecCer: El Sector Cervecero
. MicCer MaTecMa |Teoria on line -
12-13H Teoria MaTecMal: Malta y Tecnologia de la malta
13-14H TecCer: Tecnologia Cervecera
MicCer: Microbiologia de la Cerveza
15-16H ASenCer: Anadlisis Sensorial de Cerveza
16-17H SecCer ASenCer
17-18H

18-19H
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ESPECIALIDAD EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LA CERVEZA

ACTIVIDADES PRESENCIALES ESPECIALIZACION EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LA CERVEZA

SEMANA 6| LUNES MARTES [MIERCOLEY JUEVES VIERNES SEMANA 7| LUNES MARTES [MIERCOLEY JUEVES VIERNES
Hores 13-feb 14-feb 15-feb 16-feb 17-feb Hores 20-feb 21-feb 22-feb 23-feb 24-feb
9-10H 10-11H TecCer TecCer
- - T . .
10-11H TecCer TecCer 11-12H ecCF: ' MicCer MaTecMa |Teoria on line BiconNonli
11-12H Practica5G1| MicCer MaTecMa | Practica 5G3 Ul 12-13H o
12-13H e atechia Teoria 13-14H
13-14H
15-16H
12_ isg TecCer ASenCer TecCer is_ i;g AR oke
- Practica 5 G2 Practica 5 G4 -
17-18H 18-19H
18-19H
SEMANA 8| LUNES MARTES |[MIERCOLEY JUEVES VIERNES SEMANA 9| LUNES MARTES [MIERCOLEY JUEVES VIERNES
Hores 27-feb 28-feb 0l1-mar 02-mar 03-mar Hores 06-mar 07-mar 08-mar 09-mar 10-mar
9-10H 10-11H TecCer
10-11H 11-12H TecCer TecCer | Teorn O
1 1_ 21 TecCer TecCer TecCer 1 2_ 3H Teoria MaTecMa |[Teoria on line cofia’n
- Practica 6 MicCer MaTecMa |practica 7 G1|practica 7 G3 -
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- - ASenC
15-16H TecCer TecCer TecCer 16-17H ener
16-17H ) ASenCer . . 17-18H
Practica 6 practica 7 G2|practica 7 G4
17-18H G3vGa 18-19H
18-19H J
SEMANA 10| LUNES MARTES [MIERCOLEY JUEVES VIERNES SEMANA 11| LUNES MARTES [MIERCOLEY JUEVES VIERNES
Hores 13-mar 14-mar 15-mar 16-mar 17-mar Hores 20-mar 21-mar 22-mar 23-mar 24-mar
10-11H 10-11H
TecCer
11-12H 11-12H Practica 8 TecCer TecCer
12-13H 12-13H
3141 13141 GlyQG2 Dudas Examen
- TecCer TecCer TecCer -
15-16H viita 1 visita 2 visita 3 15-16H
TecCer ASenCer
16-17H ASenCer 16-17H Practica 8 Examen
17-18H 17-18H B vGa
18-19H 18-19H Y

*Se suponen 4 grupos de practicas de cerveza (12 estudiantes)




